Menu

de la semaine

Entree

Salade de betterave* a la feta*, vinaigrette moutardée et

noix™ concassée

Allergénes : lactose, fruits @ coque, moutarde, sulfites

Tarte fine aux oignons™* confits, chévre et courge* rétie

Allergénes : lactose, gluten, soja

Plats

Poulet a la créme et au champignon
grillé et [égumes* poélés

Allergénes : lactose, soja

Curry de courge™ a la creme de coco*, pois chiche* et

spaghettis* aux herbes aromatiques
Allergénes : gluten

Desserts

Pumpkin pie et brisures de chocolat blond

Allergénes : lactose, oeuf, gluten, fruits.a coque

Crumble de pomme* et de poire* a la cannelle*

Allergénes : lactose, gluten

@ Vegan @ Sans gluten

* riz* pilaf a 'oignon*
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

50 / 75% 95%

@ Végétarien *Bio

e 26 > 31 Octobre
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Local

Betterave* (Labergement-
lés-Auxonne 21)
Moutarde (Beaune 21)

Oignon* (Labergement-lés-

Auxonne 21)
Courge* (Quetigny 21)

Pate feuilletée (Du pain pour

demain -Dijon 21)

Carotte* et Oignon*
(Labergement-lés-
Auxonne 21)
Poulet (71)

Pois chiche* et Courge*
(Quetigny 21)
Carotte* et Oignon*
(Labergement-lés-
Auxonne 21)

Courge* (Quetigny 21)
Farine* (Brochon 21)

Farine* (Brochon 21)
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