19 > 24 Mai
2025

Menu

de la semaine

- L
Entree Local

e A : ; o Asperge verte (Varois et
Asperges et radis* poélés au citron, pickles d'oignon @ @ Chaignot 21)
rouge Radis rose* (Labergement-

|és-Auxonne 21)
Allergénes : sulfites, moutarde Oignon (Ouges 21)

Flan de patate douce au ras el-hanout @ @ Patate douce (Fenay 21)

Allergénes : lactose, oeuf Oeuf (Gevrey 21)
Beurre (Nozeroy 39)

la ts 190(3 Lard (Dampierre-et-Flée 21)
%54 Carotte* (21)

Carbonara a la normande, tagliatelles* et [égumes* Polpcausitaboigsnciis ooy
Auxonne 21)

sautés aux herbes aromatiques Oignon et Persil* (Ouges 21)

Allergénes : gluten, lactose, soja
Chou Rave* (Labergement-

Dahl de lentilles corail* au lait de coco* et aux épices, cstaonnE 2l S
@ Carotte* et Gingembre* (21)
Iégu mes™* rétis Oignon et Menthe*

Allergénes : @ (Ouges 21)

Desserts
Farine* (Brochon 21)

Blondie cake facon cinnamon roll @ Oeuf (Gevrey 21)

Allergénes : lactose, oeuf, gluten Beurre (Nozeroy 39)

Mousse au chocolat et amandes* caramélisées @ @ Oeuf (Gevrey 21)

Allergénes : lactose, oeuf, fruit & coque
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