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Soupe de betterave* et graines de courge* torréfiées

Allergénes : lactose

Salade de lentille* moutardée, butternut* roti et

noix™* concassée

Allergénes : sulfites, moutarde, fruit & coque

Plats

20 > 25 Octobre
2025
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Poulet sauce a la creme et pipe rigate* aux légumes* grillés

Allergénes : gluten, lactose, soja

Tajine de légumes* aux épices, quinoa™ cuit au

bouillon*, amandes* et olive vertes*
Allergénes : céleri, fruit & coque

Desserts

Sablé breton et pomme* rétie au miel

Allergeénes : oeuf, gluten, lactose
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Tiramisu vanillé, biscuit au café* et cacao*

Allergénes : oeuf, gluten, lactose

@ Vegan @ Sans gluten
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Betterave*
(Laperriere-sur-Saone 21)
Oignon* (21)

Butternut*
(Laperriére-sur-Saone 21)
Oignon* (21)
Moutarde (Beaune 21)

Poulet* (71)
Courgette* et Poireau™
(Laperriere-sur-Sabne 21)
Oignon* (21)

Navet* et Carotte™*
(Laperriére-sur-Saone 21)
Oignon* (21)

Pois chiche* (Quetigny 21)

Pomme* (21)
Miel (St-Mesmin 21)
Beurre* (Doubs 25)
Farine* (Brochon 21)
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