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Menu

de la semaine
Entree

Velouté de lentilles et noisette torréfiées

Allergénes : lactose, fruit & coque

Cake au morbier* et a 'oignon* caramélisé
Allergeénes : oeuf, lactose, gluten, sulfites

Plats

Jambon grillé, sauce a la creme persillée et

riz rouge* aux légumes* sautés
Allergeénes : lactose, sulfites

Pate* a la créme de courgette®, pois cassé* au piment
d’Espelette et |égumes™ grillés

Allergeénes : lactose, gluten

Desserts

Panna cotta a la féve de tonka, coulis de kiwi*

Allergénes : lactose

Gateau aux amandes™ et a la compote™ maison,
sirop d’orange*

Allergénes : oeuf, lactose, fruit & coque
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Local
Oignon (Arc-sur-Tille 21)

Farine* (Brochon 21)
Morbier* (39)
Oignon* (Ouges 21)

Jambon (21)
Courgette*, Poivron®,
Tomate*
(Laperriere-sur-Sabne 21)
Oignon* (Ouges 21)

Courgette*, Carotte*, Blette*
(Laperriére-sur-Saone 21)
Echalion* (21)

Pomme* et Poire* (21)
Beurre* (Doubs 25)
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