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LE DEPARTEMENT

Soupe a l'oignon* grillé et comté* gratiné @

Allergeénes : lactose, sulfites, gluten

Légumes* rétis au miel, vinaigrette a la harissa
et noisettes* torréfiées

Allergénes : sulfites, fruit & coque

Plats

Spaghetti* a la bolognaise, |égumes* tomatés mijotés et

boulettes de porc* aux herbes

Allergénes : gluten, céleri, sulfites

Blanquette de |égumes*et haricot blanc*, sauce @ @
crémeuse au curry et riz basmati*

Allergénes : céleri, lactose

Desserts

Banana bread* aux amandes* et au chocolat* @

Allergeénes : gluten, lactose, oeuf, fruit ¢ coque

Pavlova a la clementine*, chantilly au sucre* vanillé @ @

Allergénes : oeuf, lactose

@ Vegan @ Sans gluten

RESTAURATION

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

@ Végétarien *Bio

® .
1> 6 Décembre
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Local
Oignon* (Quetigny 21)
Comté* (39)

Beurre* (Doubs 25)
Farine* (Brochon 21)

Carotte* et Navet*
(Laperriére-sur-Sabne 21)
Oignon* (Quetigny 21)
Miel (Saint-Mesmin 21)

Porc* (Valforét 21)
Carotte* et Céleri*
(Laperriére-sur-Sabne 21)
Oignon* (Quetigny 21)

Carotte*, Céleri*,
Poireau* et Persil*
(Laperriere-sur-Sabne 21)
Oignon* (Quetigny 21)
Champignon brun* (21)

Beurre* (Doubs 25)
Farine* (Brochon 21)
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https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47f285f886943e95:0xf3026f4b39bdc0a7?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111

