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Menu

de la semaine

Entree

Velouté de patate douce* a la créme de coco*

Allergénes : céleri

Poireau™ vinaigrette, sauce moutardée et pickles*
de piment*

Allergénes : moutarde, sulfites

Plats

Polenta* crémeuse, sauté de porc* a la biere* et
légumes™ rétis a |'ail*

Allergénes : lactose, sulfites, céleri

Parmentier de potimarron* végétarien, lentilles*
au zaatar* et carotte* grillée

Allergénes : lactose, sésame

Desserts

Moelleux a la frangipane infusé au rhum ambré
Allergeénes : lactose, fruit & coque, oeuf, sulfites, gluten

Fromage blanc* et pomme* croquante citronnée
Allergénes : lactose
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Patate douce*

(Laperriére-sur-Sadne 21)
Oignon (Quetigny 21)

Poireau*
(Laperriére-sur-Saéne 21)
Piment* (21)
Moutarde (Beaune 21)

Sauté de porc*
(Valforét 21)
Navet* et Céleri*
(Laperriére-sur-Sadne 21)
Oignon* (Quetigny 21)

Potimarron*, Carotte*
et Pomme de terre*
(Laperriére-sur-Saéne 21)
Oignon* (Quetigny 21)

Beurre* (Doubs 25)
Farine* (Brochon 21)

Fromage blanc*
(Etrochey 21)
Pomme* (21)
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https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47f285f886943e95:0xf3026f4b39bdc0a7?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.fr/maps/place/47.89106,4.524421

