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Menu

de la semaine

2025

Entree

LE DEPAI

Soupe de pois chiche* tomaté et feta* rotie aux herbes

Allergeénes : lactose, sulfites

Céleri* rémoulade, mayonnaise* au fromage blanc* et
graines de tournesol* torréfiées

Allergénes : céleri, lactose, oeuf, moutarde, sulfites

Plats

Tartiflette au lard fumé, pomme de terre* fondante et

compotée d'oignons*

Allergénes : lactose, sulfites

Wok de |légumes* et nouilles sautées a la sauce
cacahuéte*, sésame* torréfié

Allergénes : gluten, soja, arachide, sulfites, s€same

Desserts

Crépes fourrées a la creme de citron*

Allergénes : lactose, gluten, oeuf

Cateau moelleux a la noisette*
Allergénes : fruit a coque, oeuf, lactose

@ Vegan @ Sans gluten @ Végétarien *Bio
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Local
Pois chiche* et Oignon*
(Quetigny 21)

Carotte*
(Laperriere-sur-Sabne 21)

Céleri*
(Laperriére-sur-Sabne 21)
Fromage blanc*
(Etrochey 21)

Porc
(Dampierre-et-Flée 21)
Pomme de terre* et Poireau
(Laperriére-sur-Sadne 21)
Oignon* (Quetigny 21)

*

Carotte* et Chou chinois*
(Laperriére-sur-Saoéne 21)
Oignon* (Quetigny 21))

Beurre* (Doubs 25)
Farine* (Brochon 21)

Beurre* (Doubs 25)
Pomme* (21)
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