Menu

de la semaine

Entree
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2026

LE DEPARTEMENT

Velouté de poireau* au gorgonzola et sarrasin* torréfié @ @

Allergénes : lactose

Salade de chou*, vinaigrette au balsamique*, feta*

rotie et ciboulette

Allergénes : lactose, sulfites, moutarde

Plats

N

Poulet basquaise, |éEgumes* tomatés et pomme de terre* @

cuites au bouillon*

Allergénes : céleri, sulfites

Farfalles* a la créeme de butternut*, champignon* grillés @

et noix™ concassées

Allergénes : gluten, lactose, fruit & coque

Desserts

Panna cotta a la féve de tonka, coulis de kiwi* @ @

Allergénes : lactose

Cake moelleux a l'orange*, sirop |éger aux agrumes* @

Allergénes : oeuf, gluten, lactose

@ Vegan @ Sans gluten

RESTAURATION

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

@ Végétarien *Bio

® :
12 > 17 Janvier

ahby,
& A

Local
Oignon* (Quetigny 21)

Poireau™®
(Laperriére-sur-Sabne 21)

Chou*
(Laperriére-sur-Saéne 21)

Poulet jaune (71)
Pomme de terre*, Poireau*
et Carotte*
(Laperriere-sur-Sabne 21)
Oignon* (Quetigny 21)

Butternut* et Navet*
(Laperriére-sur-Saoéne 21)
Oignon* (Quetigny 21)

Beurre* (Doubs 25)
Farine* (Brochon 21)
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